
Van der Valk Hotel Cuijk-Nijmegen
gibt es schon seit 25 Jahren

since 1999

25

ssiinnccee 11999999

Seit 25 Jahren bieten wir Gastfreundschaft und unvergessliche Momente! 
Ein Vierteljahrhundert voller Wärme, Komfort und einzigartiger 

Erlebnisse für unsere geschätzten Gäste.

Wir blicken mit Stolz und Zufriedenheit auf  diese 25 Jahre zurück. Aber 
dieses Jubiläum betrifft nicht nur unsere Vergangenheit; es ist auch ein 
Versprechen für die Zukunft. Wir werden uns weiterhin engagieren, 

innovativ sein und noch mehr unvergessliche Erlebnisse für unsere Gäste in 
der Zukunft gewährleisten.

Zur Feier dieses Jubiläums verwöhnen wir unsere Gäste mit  
die bekannten klassischen Gerichte von früher.

Aufgrund des Erfolgs bis zum 28. Februar 2025 
verlängert. 

Jubiläumsmenü für 25,00 € 
(maximal 20 Personen).

Hotel Cuijk



Van der Valk Hotel Cuijk-Nijmegen
gibt es schon seit 25 Jahren
AUFGRUND DES ERFOLGS VERLÄNGERT
Wir verwöhnen unsere Gäste noch bis zum 28. Februar 2025 mit unserem 
Jubiläumsmenü, das die vertrauten klassischen Gerichte von früher bietet. 
(max. 20 Personen)

since 1999

25

ssiinnccee 11999999

AUSWAHLMENÜ ZUM JUBILÄUM 
€ 25,00 

VORSPEISE
Tomatensuppe

mit Bällen

Russischer Salat
Ei | Gurke | Schinken

Pastetchen
mit Hühnerragout

HAUPTGANG
Kalbsleber

Speck | Zwiebel | Kartoffelkroketten 

Schnitzel
Bratkartoffeln | Erbsen | Pilz-Sahnesauce

Kabeljau
Süßkartoffel | Pastinaken | Sauce Hollandaise

NACHSPEISE
Dame Blanche

Vanilleeis | warme Schokoladensauce | Schlagsahne | Mandelspäne

Sorbet
frisches Obst | Erdbeersauce | Sprite | Sorbet-Eis | Schlagsahne



Naanbrot Hähnchen Hähnchenschenkel | Little Gem | Sojasprossen | Avocado | 
knusprige Zwiebel | sesamketjap Mayonnaise	 14,50

Quiche  Grünkohl | Zwiebel | Tomate | picalilly | Bauernkäse	 17,50

SANDWICHES
Bitte wählen Sie: Bauern-Braunbrot| Bauern-Weißbrot | Dinkelbrot

Sandwich Räucherlachs Avocado | gekochtes Ei | rote Zwiebel | 
gemischter Salat   	 13,50

Sandwich Carpaccio Reypenaer Käse  | Pesto | Trüffelmayonnaise | 
gemischte Samen | Rucola | rote Zwiebel	 13,50

Toast Burrata  Spinat | Königspilz | Kirschtomate | Pinienkerne | Sriracha-Mayonnaise	 13,50

Club Sandwich Huhn | Parmaschinken | Eiersalat | junger Käse | 
Gewürz Mayonnaise | Nacho Chips	 14,50 

Strammer Max 3 Freilandeier | Käse | Schinken | Speck | Roastbeef	 11,50

Bauernomelett  Verschiedene Gemüsesorten | Speck	 11,00

Omelett gesund Lachs | Spinat	 13,50

Holländische Fleischkroketten Brot | Senf 
Kann auch mit Gemüse- oder Kalbskrokette bestellt werden	 10,50

Garnelenkroketten Brot | Limettenmayonnaise	 13,50

MITTAGSBROT
Klassisch Suppe nach Wahl | mini Strammer Max mit Schinken | Rindfleischkrokette	 14,00 

Deluxe Suppe nach Wahl | Sandwich Carpaccio | Garnelenkroketten | Limettenmayonnaise	16,50

Vegetarier  Suppe nach Wahl | Sandwich Hummus und gegrilltes Gemüse |  
Gemüsekrokette	 13,50

MITTAGESSEN



SALATE
Caesar-Salat knuspriges Hähnchen| Little Gem | Tomate | 
Croutons | Parmesankäse | gekochtes Ei | Caesardressing	 klein 11,50 | groß 14,50

Salat mit gegrilltem Königspilz  Roquefort | Feigen | 
Chicorée | Pastinaken | Blaubeervinaigrette	 klein 12,50 | groß 15,50

Salat mit Piri-Piri-Garnelen  Spinat | Mango | Pfeffer | 
Avocado | Gurke 	 klein 12,50 | groß 15,50

BURGERS
Klassischer Hamburger 100 % Angus Rindfleisch | Barbecue-Sauce | 
Old Amsterdam Käse | Tomaten | Little Gem | karamellisierte Zwiebeln | Pommes	 20,50

Falafelburger   Little Gem | rote Zwiebel | Avocado | Gurke | Tomate |  
Sriracha-Mayonnaise	 18,00

Hähnchen-Burger  knuspriges Hähnchen | Chili-Mayonnaise | Mango | 
Avocado | Paprika | Little Gem | Pommes	 20,50

POKÉ BOWLS
Sushi-Reis | Avocado | Gurke | Sojasprossen | Tomate | Sojabohnen | Mango 
 
Wählen Sie Ihren Lieblingsbelag: 
orientalische Hähnchenschenkel | orientalische Mayonnaise	 15,50 
 
frischer Lachs | Limettenmayonnaise 	 17,50 
 
Falafel | Sriracha-Mayonnaise   	 14,50

In unserer Küche arbeiten wir mit Allergenen. Haben Sie eine Nahrungsmittelallergie?
Bitte teilen Sie dies unseren Kollegen mit, damit wir dies mit der Küche abstimmen können.

 vega        vegan        regional



VORSPEISE
serviert mit Brot und Butter

Rindercarpaccio Reypenaer Käse | Rucola | Pesto | Trüffelmayonnaise | 
gemischte Samen | rote Zwiebel	 14,50

Geräucherte Ente gegrilltes little gem | Feigen | Knoblauchcroûtons | 
Orangen-Limetten-Kompott  	 14,50

Linsen mesclum | farbige Karotten | gerösteter Paprika | Granatapfel | 
Feta | Harissa-Creme	 12,50

Rinder-Tataki  gerösteter Shiitake | Sojabohne | Haselnuss | 
Ponzu-Dressing | Sesamsamen	 15,50

Carpaccio vom Knollensellerie  Altes Amsterdamer Bitterbal | Senfcreme | Rucola | 
geröstete Haselnuss	 12,50

Geräucherte Forelle Brioche | Feldsalat | Birne | Fenchel | Rettich | Estragon-Mayonnaise	 13,50

Brot mit Aufstrich  
Sauerteigbrot brechen | Tapenade | Aioli | Kräuterbutter 	 6,50

SUPPEN
serviert mit Brot und Butter

Tomatensuppe Fleischklößchen	 7,50

Klare Hühnersuppe Huhn | Suppengemüse	 7,50

Zwiebelsuppe  Crouton mit Thymian und Parmesankäse	 7,50

Senfsuppe  Frühlingszwiebel	 7,50

Gulaschsuppe	 8,50

Wildpilzsuppe  Pilze	 7,50



FISCHGERICHTE
Seezunge Romanesco | Limette | Sauce Hollandaise	 46,50  

Lachs Risotto | Fenchel | bimi | Dill | Weißweinsauce	 26,50

Fischpalette Lachs | Kabeljau | Garnelenspieß | 
geröstete Karotte | Mini-Mais | 
Hollandaise-Bruchetta-Sauce	 26,50

Kabeljau  
Kräuterkruste | Chorizo ​​| Selleriecreme| romanesco | 
grobe Senfsauce	 25,50

VEGETARISCH
Quiche  
Grünkohl | Zwiebel | Tomate | picalilly | Bauernkäse 	 17,50  

Pilzrisotto  
Trüffel | Pilze | Parmesankäse | Rucola 	 20,50

Gerösteter Blumenkohl   
Perlcouscous | Kirschtomaten | Roquefort-Sauce | 
Nuss-Crunch	 19,50

HAUPTGANG 
Die Hauptgerichte werden mit Pommes, Mayonnaise und Apfelmus serviert. Wollen Sie warmes Gemüse  

und Salat dazu? Das ist möglich ohne zusätzliche Kosten. Bitte fragen Sie an unsere Mitarbeiter

FLEISCHGERICHTE
Hähnchen-Sate  knusprige Zwiebeln | 
Garnelencracker | gebratenes Gemüse	 20,50

Schnitzel Rosenkohl | Speck | Zwiebel |  
Pilzrahmsauce | Rosenkartoffel	 20,50

Schweinelende Speck | Pilze | Zwiebel |  
Rosenkohl | Pilzrahmsauce	 23,50

Grillteller Steak | Hähnchenschenkel | Sparerib | 
geröstetes Gemüse | Rosenkartoffel | Rotweinsauce	 27,50

Entenbrust karamellisierter Chicorée | 
Karottencreme | Rote Bete | Balsamico-Soße	  24,50

Bavette Selleriecreme | bimi | Kirschtomaten | 
Rotweinsauce	 33,50

Perlhuhn 
Gnocci | Spinat | Pilze | Trüffel-Sahnesauce	 22,50

Chateaubriand 450 gr. 2 Personen 
Rosenkartoffel | geröstetes Gemüse |
Pilzrahmsauce | Pfeffersauce	 67,50 

Tournedos 
Rosenkartoffel | gegrillte Aubergine | Shiitake | 
Soße mit schwarzem Knoblauch und Soja	 33,50



KAFFEE SPEZIAL
Kuukse Kaffee  Kaffee | Cuijks 
Walnusslikör  “Nootklökske” | Schlagsahne	 8,00

Irish Coffee Kaffee | Jameson-Whiskey	 8,00

Französischer Kaffee Kaffee | 
Grand Marnier	 8,00

Spanischer Kaffee Kaffee | licor 43	 8,00

Italienischer Kaffee Kaffee | Amaretto	 8,00

Calypso-Kaffee Kaffee | Tia Maria 	 8,00

SCHÖN ZUM KAFFEE
Baileys	 5,00

Café Marakesh	 5,00

D.O.M Benedictine	 5,00

Drambuie	 5,00

Frangelico	 5,00

Kahlua	 5,00

Nootklökske  	 5,00

Tia Maria	 5,00

Amaretto	 5,25

Cointreau	 5,25

Grand Marnier	 5,25

Licor 43	 5,25

Sambuca	 5,25

NACHSPEISEN 
Orangenmousse Basis aus Karottenkuchen | Zimteis | Chai-Creme	 8,50

Dekonstruierter Käsekuchen gesalzenem Karamell | Bastogne | dunkles Schokoladeneis	 8,50

Apfel-Tarte-Tatin Sirupwaffeleis | Vanillecreme	 8,50 

Dame blanche Vanilleeis | Schlagsahne | Warme Schokoladensauce	 8,50 

Senioren-Eis Walnusseis | Eierlikör | Schlagsahne 	 8,00

Van der Valk Sorbet Sorbet-Eis | Früchte | Erdbeersauce | Schlagsahne	 8,50

Grand dessert vier Desserts vom Küchenchef	 10,50 

Käseplatte Gouda alter Käse | Port Salut | bleu d’auvergne |  
harter Ziegenkäse | Feigenbrot | Chutney	 12,50



GETRÄNKE

GIN TONIC 
Terra Gin - Die Niederlande 
Elderflower Fever Tree tonic | orange | 
Rosmarin	 14,50 

Hendrick’s - Schottland
Elderflower Fever Tree tonic | Gurke	 13,00 

Bombay Pressé London dry gin - England
Indian Fever Tree tonic | Zitrone	 10,50 

Bombay Sapphire London dry gin - England
Finley tonic | Limette	 8,50 

Gin Mare Mediterranean - Spanien
Mediterranean Fever Tree tonic Wacholderbeeren | 
Rosemarin | 
 	 14,00

Bombay Bramble gin - Engeland
Indian Fever Tree tonic | Rote Frucht	 11,50

Arduenna Organic Gin - Belgie
Indian Fever Tree tonic | Rosmarin | Zitrone	 13 ,50

COCKTAILS
Espresso Martini
Wodka | Kaffeelikör | Espresso	 11,00

Ocean Breeze  
malibu | blauer Curaçao | Sprite | Kirsche	 11,00

Whisky sour
Whisky | Zitronensaft | Zuckersirup	 11,00

Margarita
Cointreau | Tequila | Zuckersirup |
Limettensaft | Limette 	 11,00

Aperol Spritz 
Aperol | Prosecco | Sprudel | 
Orangen	 9,00

Limoncello spritz 
Limoncello | Sekt | Zitrone | Minze	 7,50

Mojito
Rum | Limette | Sprudel | Minze 	 11,50

Raspberry Cosmopolitan 
Wodka | Himbeere | Preiselbeeren | Limette	 11,00

Pornstar martini  Wodka | Vanille | 
Passionsfrucht | Limette	 11,00

MOCKTAILS
Virgin Mojito Sprite | Limette | 
Sprudelwasser | Minze	 8,50

Virgin Aperol spritz Crodino | 0% Sekt | orange	 8,50

Seedlip Garden - England alcoholfrei
Mediterranean Fever Tree tonic | Rosemarin | Orangen	7,50

Seedlip Spice - England alcoholfrei
Indian Fever Tree tonic | Zitronen	 7,50



ERFRISCHUNGSGETRÄNKE
Spa (Mineralwasser) 25 cl 	 2,90

Spa (Mineralwasser) 1 l 	 6,25

Cola | cola zero | Fanta | Cassis | Sprite	 3,20

Fuze Tea | sparkling lemon black tea	 3,20

Fuze Tea Green | mango chamomile	 3,20

Rivella 	 3,50

Finley Bitter Lemon | Finley Ginger Ale | Finley tonic	 3,50

Indian Fever Tree tonic 	 5,50

Elderflower Fever Tree tonic	 5,50

Mediterranean Fever Tree tonic	 5,50

milchprodukte 
Fristi | Kakao 	 3,20 
Milch | Buttermilch 	 2,90

säfte 
Tomatensaft 	 3,50

Apfelsaft ‘de Appelear’	 3,50 
Frischer Orangensaft 	 4,50

HEISSE GETRÄNKE
Kaffee | Espresso 	 3,10

Cappuccino 	 3,50

Latte Macchiatto 	 3,75

Kaffee umgekehrt  	 3,75

Koffeinfreier Kaffee 	 3,10

Heiße Schokolade 	 3,50

Tee 	 3,10

Frischer Minztee mit Honig	 3,75	
Frischer Ingwertee mit Orange	 3,75

Gebäck 	 4,50

Topping karamell- oder Vanillesirup 	 +0,50

Soja-, Hafer- oder Mandelmilch 	 +0,50

Sahne  	 +0,50

	
	

BIER
Swinckels’  	 25 cl | 50 cl  3,50 | 6,50

Heineken 	 4,00

Palm 	 4,00

Cornet 	 6,50

Omer 	 4,75

La Chouffe 	 6,00

‘t IJ Zatte tripel 	 5,75

‘t IJ IJwit 	 5,75

Weihenstephaner 	 30 cl | 50 cl  4,75 | 7,00

La Trappe Witte Trappist 	 5,00

La Trappe Blond 	 5,50

La Trappe Dubbel 	 5,50

La Trappe Isid’Or 	 6,00

La Trappe Tripel 	 6,00

La Trappe Quadrupel 	 6,50

Brewdog Punk IPA 	 6,50

Bavaria Radler Lemon 2.0 	 3,75

Liefmans 	 4,50

Corona 	 4,50 

ALCOHOLFREI
Bavaria IPA 0.0 	 3,75

Swinckels’ 0.0 	 4,25

Bavaria Radler 0.0 	 3,50

Bavaria Wit 0.0 	 3,50

Palm 0.0 	 4,00

MAASDORST-BIERE  
Maasdorst, regionales Craft-Bier, gebraut am Ufer  
der Maas. Geprägt durch den robusten Charakter  
von Urgebiet des Maashorst.

Weizent  | 30cl 	 7,95

Blonde Buizerd | 30cl 	 7,95

Tripel Tauros | 30cl 	 8,50

Ipaardje | 30cl	 8,50

GETRÄNKE



WEINKARTE
FUNKELND

M Selection | Cuvée Prestige 	 4,75 | 23,50

Venetio Murrina prosecco doc | Glera | Veneto | Italien	 6,00 | 28,50

Briza del Mar | Cava Brut | Spanien	 6,50 | 32,50

Pommery | Champagne | Brut Silber	 75,00

Pommery | Champagne | Brut Rosé	 75,00

ROSE
M Selection | Rosé | Hauswein	 4,75 | 22,50

Pasqua 11 Minutes Rosé | Carmenere | Corvina | Syrah | Italien	 7,50 | 35,00

Château Cavalier | Cuvée Marafiance | Frankreich	 5,50 | 27,50

UNSEREM EIGENEN WEINBERG
Terra Ceuclum Solaris
Wir sind stolz darauf, unseren Weißwein Terra Ceuclum zu präsentieren! 
Es ist ein trockener, vollmundiger Wein mit Aromen von reifen Früchten 
und Blumen mit frischem, langem Abgang. 	 7,00 | 30,50



WEISSWEIN
FRISCH UND FRUCHTIG

M Selection | Sauvignon blanc | Hauswein	 4,75 | 22,50

Botania | Verdejo | Rueda | Spanien	 5,50 | 27,50

Pouilly-Fumé | Saint-Andelain 2022 | Sauvignon Blanc | Frankrijk	 42,50

La di Motte | Pinot Grigio | Italien	 6,00 | 28,50

Malvasia | Spanien	 6,50 | 32,50

Domaine Gayda | Cépage | Viognier | Frankreich	 5,00 |25,00

Sonsierra Tempranillo Blanco 2021 | Tempranillo | Spanien 	 6,00 | 27,50

WEICH UND VOLLMUNDIG
M Selection | Chardonnay | Hauswein  	 4,75 | 22,50

Domaine Gérald Talmard  | Macon Blanc Uchizy | Frankreich	 37,50

Bellingham | The Bernard Series | Old Vine Chenin Blanc | Südafrika 	 6,50 | 32,50

Noble Vines | 446 | Chardonnay | Amerika 	 37,50

Patriarche | Meursault | Frankreich 	 82,95

Vieilles Vignes 2020 | Chablis | Frankreich	 45,00



ROTWEIN
GESCHMEIDIG UND FRUCHTIG

M Selection | Merlot | Hauswein  	 4,75 | 22,50

Petit Verdot | Médoc | Frankreich	 45,00

Domaine de la Clapière | Gatefer Rouge | Frankreich 	 32,50

Sancerre AOP 2022 | Pinot Noir | Frankreich	 42,50

ROBUST UND KRAFTVOLL
M Selection | Cabernet Sauvignon | Hauswein  	 4,75 | 22,50

Bellingham | The Homestead Series Shiraz | Südafrika	 27,50

Constantia Glen Five | Westkap | Südafrika	 57,50

Casajus | Ribera del Duero | Spanje	 38,50

Marqués de Cáceres | Excellence | Rioja Reserva | Spanien	 37,50

Châteauneuf-du-Pape | Rhône-Region | Frankreich	 100,00

Noble Vines | 337 | Cabernet Sauvignon | Amerika	 37,50

La Sonrisa del Nómada | Tinta de Toro | Toro | Spanien	 7,50 | 35,00



SÜSS UND SÜFFIG 
M Selection |  Moelleux | Hauswein süß	 4,75 | 22,50

Weltevrede Estate | Ouma se Wyn | 
Südafrika	 6,00 | 30,00

Weltevrede Estate | Oupa se Wyn | 
Südafrika	 6,00 | 30,00

PORT
Barros | White Port | Portugal	 5,25

Barros | Ruby Port | Portugal 	 5,25 

Barros | Tawny Port | Portugal 	 7,00

ALCOHOLFREI
Crodino	 5,50 

Light Live | Rosé	 4,95

Light Live | Funkelnd  Weiss	 4,95

Light Live | Weiss | Chardonnay 	 4,95

Michel Schneider | Rot | Cabernet Sauvignon	 4,95

WHISKY 
blended Scotch whisky
Ballantines 	 5,00

Johnnie Walker Red 	 5,00

Clan McGregor 	 5,50

Dimple 	 5,50

Famous Grouse 	 5,50

J&B 	 5,50

Chivas Regal 12 years 	 6,00

Johnnie Walker Black 	 7,00

Dewars whisky 12 years	 7,50

bourbon VS
Four Roses 	 5,50

Jim Beam 	 5,50

single malt Scotch whisky
Glenfiddich 	 6,50

Aberfeldy 12 years 	 9,50 

Tenesse whiskey 
Jack Daniels 	 5,50

blended Irish whiskey
Jameson 	 5,00

COGNAC
Cles de ducs Armagnac 	 6,00

Calvados 	 5,50

Courvoisier 	 6,00

Joseph Guy 	 6,00

Hennesy 	 6,50

Remy Martin VSOP 	 7,50

Martell VSOP	 7,50

RUM
Bacardi Añejo Cuatro	 5,75

Bacardi Carta Blanca 	 5,00

Bacardi Black 	 5,00


